Menu midi / Lunch menu

Entrées | Appetizers

Velouté du jour
Soup of the day

Salade, fromage de chévre, noix réti, vinaigrette framboise
Salad, goat’s cheese, roasted nuts, raspberry vinaigrette

Croquette fromagere, sauce tomate épicée
Cheese croquette, spicy tomato sauce

Plats principaux | Main Fare

Table d’hote 3 services
Table d’héte 3 course

Risotto aux champignons, parmesan, herbes fraiches
Mushroom risotto, parmesan, fresh herbs

Poulet portugais, pommes de terre grelots roties
Portuguese chicken, roasted baby potatoes

Pavé de saumon, risotto d’orge perlé, sauce tzatziki
Salmon pavé, pearl barley risotto, tzatziki sauce

Jarret d’agneau braisé a I'érable et au cidre, purée crémeuse a I'ail roti
Maple and cider braised lamb shank, roasted garlic creamy mash potato

Longe de porc poélée, purée de courge, sauce aux épices douces

Pan-seared pork loin, squash purée, sweet and spicy sauce

Dessert | Sweet Endings

Creme bralée a la vanille
Vanilla créeme brulée

Mousse de marron a la grappa
Chestnut mousse with grappa

Brownies maison, caramel salé
Homemade brownies, salted caramel
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